HUBERTUS
HOF
Landhotel

SPEISEKARTE

11. Kategorie

Besonders empfehlen mochten wir 1hnen die Terra Pannonia Rindfleischgerichte vom hofeigenen Angus - Rind.
Unsere Angus-Rinder weiden im Nagyberek und sind oft auch auf den Weideflachen rechts und links der
Autobahnabfahrt Balatonfenyves zu sehen. Nach der Schlachtung lassen wir die Rinderhalten 21 Tage trocken
reifen und zerlegen sie dann nach den Winschen unseres Kiichenchefs. Dies alles geschieht im eigenen Betrieb.
Vom Angus Rind auf der Weide bis zum Steak auf dem Teller. Guten Appetit!
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Agriculture

Cser Zoltan Raskd Robert
Chefkoch Hoteldirektor

DIE BEILAGEN SIND IM PREIS INBEGRIFFEN. UNSERE PREISE SIND IN FORINT ANGEGEBEN UND
ENTHALTEN DIE MEHRWERTSTEUER.
BEI EINER BESTELLUNG VON EINER HALBEN PORTION BERECHNEN WIR 70% DES GRUNDPREISES.
FUR DIE VERPACKUNG BEI MITNAHME BERECHNEN WIR 100 HUF / BOX.

EINIGE SPEISEN VON UNSERER KARTE KONNEN VERSCHIEDENE ALLERGENE ENTHALTEN. FUR
WEITERE FRAGEN STEHEN UNSERE KOLLEGEN GERNE ZU IHRER VERFUGUNG!

VIELEN DANK FUR IHREN BESUCH!
WENN SIE SICH BEI UNS WOHLGEFUHLT HABEN UND ES IHNEN GESCHMECKT HAT, EMPFEHLEN SIE

UNS BITTE WEITER. WIR FREUEN UNS, SIE BALD WIEDER IN UNSEREM RESTAURANT BEGRUSSEN ZU
DURFEN!




PER]TE%E%Q @1 A Steak Angebot

Nagyb k . .
eRere vom hofeigenen Angus Rind

Unsere Angus-Rinder weiden im Nagyberek und sind oft auch auf den Weideflachen rechts und links der
Autobahnabfahrt Balatonfenyves zu sehen. Nach der Schlachtung lassen wir die Rinderhalten im eigenen
Betrieb 21 Tage trocken reifen und zerlegen sie dann nach den Winschen und Vorgaben unseres Kiichenchefs.
Von der Aufzucht der Rinder bis zum sorgféltig zubereiteten Steak im Hubertus Hof — alles aus einer Hand.

Onglet /Nierenzapfen Steak (200 g) vom Rost* 4100.-
Kronenfleisch Steak (200 g) vom Rost* 4 100.-
Nacken Steak (200 g) vom Rost* 4100.-

*inkl Beilage: gerostete Kartoffeln und frischer gemischter Salat mit Joghurtsol3e

Unsere Empfehlung aus dem DRY AGER Schrank, 35 Tage gereift:

Rib Eye Steak ab 300 g / Stlick ** 31 000 Ft/ kg
Ricken/Rump Steak ab 250 g / Stlick ** 31 000 Ft/ kg
»Nagyberek” Angus Steakplatte fur 2 Pers. 800 g Fleisch 15 000.-

Onglet, Rumpsteak, Kronenfleisch, Nackensteak gemischter Salat mit Joghurtdressing,
gegrilltes Gemuse, Steakkartoffeln, BBQ SoRe, Krauterbutter, franzdsischer Senf
**frisch gebraten inkl. Beilage nach Ihrer Wahl.

Wir braten die Steaks normalerweise
Medium, auf Wunsch kénnen wir sie ;
aber gerne auch in einer anderen .

Garstufe individuell fir Sie zubereiten!
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VORSPEISEN

Entenleberterrine

Angus Tatar (80 g)
mit Schalottenzwiebeln, dazu Toast und Butter

Ziegenkase
mit Basilikum pesto und Tomaten

Feige-Ricotta Salat mit Angus Rinderschinken

Wildentenbrust aus Edde
mit Ruccola und Zitronenvinaigrette

SUPPEN

Angus Rindfleischsuppe
mit hausgemachten Mezzaluna Ravioli

Somogyer Betyar Suppe
mit Wildfleisch und Gemiise

Kalte Himbeercremesuppe

TERRA
IPANNON LA

Nagyharek

TERRA
PANNONIA

Nagyberek

TERIRA
TPANNOIN LA

Nagyberel

mit frischen Himbeeren und gerdsteten Mandelspalten, Sahne

Tagessuppe

2900.-

1900.-

1750.-

1600.-

1900.-

1 300.-

1 400.-/Tasse

2 100.- /Kessel

1300.-

1200.-




FUR DIE KINDER

Happy Hubi Burger o g\%%ﬁm
vom Angus (125 g), dazu Pommes Frites Nagsheret

Batman’s Lieblingsgericht
Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes Frites und hausgemachtem Ketchup

Kapitdn Nemo’s Fischstabchen
mit Herzoginkartoffeln und Mayonnaise

Spiderman’s Netz
Spagetti Bolognese

Schneewittchen’s Lieblingsgericht
Natur gebratene Hahnchenbrust mit Jasminreis

VEGETARISCHE GERICHTE

Zitronen-Quinoa-Salat

Karottenrisotto

Gegrillter Frischkase (von der Kadsemanufaktur Fam. Kincses)
mit grinem Salat, Saisongemise, Oliven
in Rapsol-Zitronenvinaigrette

Hausgemachte ,,Dod6lle”
Ungarisches Kartoffelgericht mit saurer Sahne und gerdsteten Zwiebeln

Papardelle Toscana

1900.-

1600.-

1 600.-

1 600.-

1 600.-

3200.-

2 100.-

3 300.-

1300.-

2 600.-




HAUPTSPEISEN

Forellenfilet aus Keszthely

Zanderfilet aus Bikal
in Butter gebraten, mit Petersilienkartoffeln und Salat

Mediterran Hahnchenbrustfilet
in Basilikum-Pesto gebraten, dazu Tomaten, Mozzarella und griiner Salat

Entenkeule konfitiert
dazu Polenta und in Rotwein gedinstetes Apfelkraut

Mangalica Zigeunerbraten vom Schweinehals
Steakkartoffeln, Speck, gegrillte Tomaten und Paprika

BBQ Schweinerippchen
mit Coleslaw Salat und Kartoffelchips

Panierte Schweineschnitzel
mit Pommes Frites und griinem Salat

Angus Berek-Burger mit Pommes
mit 2 Patties 125g. Speck, Cheddar Ké&se, griinem Salat, roten Zwiebeln und BBQ Sauce

Hausgemachte Angus Ravioli TERRA
IPAN NOIYILA

mit Tomatensofle und Parmesan R et

Hirschragout
in Burgunder SoRe mit Thymian und hausgemachten ,,D6dolle”

Angus Osso Bucco

Wildplatte ,,Hubertus” von Nagyberek

(Hirsch-, Wildschwein- und Fasan, Wildentenbrust mit Pesto-Polenta,
Kartoffelknddel, gediinstetem Apfelkraut, hausgemachter
Preiselbeerenmarmelade und Wildjus)

UNSERE BEILAGEN ZUR WAHL

Jasminreis, Pommes Frittes, Petersilienkartoffeln, Polenta, Kartoffelkntdel,
Steakkartoffeln, Herzoginkartoffeln, Rotkraut

3900.-

4 500.-

3100.-

3900.-

4 200.-

3900.-

2 950.-

3 600.-

3 300.-

3 800.-

4 300.-

9 800.-
/2 fore/
4 900.-
/1 fore/

700.-,




SALATE

Hubertus Salatteller
mit Zitronen-Vinaigrette, gerdsteten Kernen und
Parmesanpogatschen

Frischer gemischter Salat
mit Joghurtdressing, dazu gerdstete Kerne und Croutons

Gurkensalat mit saurer Sahne

Tomatensalat mit Zwiebeln

Griner Salat mit Rapsél-Vinaigrette

Hausgemachter Krautsalat

DESSERTS

Bereki Nockerln
heller Biskuit mit Brombeeren oder Himbeeren mit Vanillepudding

Mandel — Schoko Brownie
mit Bourbon-Vanilleeis

Palatschinken nach Wunsch
(hausgemachte Aprikosen,- oder Erdbeermarmelade,
Kakao, Zimt, Schokolade, - oder Nussfullung)

Kugel Eis
Schokolade, Vanille, Erdbeere

Creme Catalane
mit Zimt-Sauerkirsch

Frisches Obst mit Vanilleeis

2 100.-

900.-

850.-

850.-

900.-

550.-

950.-

950.-

800.-

300.-

950.-

1300.-




Liste der 14 Allergene

1.

© N o O

9.

10.
11.
12.
13.
14.

Glutenhaltige Getreide, namentlich Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen), Roggen, Gerste,
Hafer oder Hybridstdmme davon
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier von Geflligel und daraus gewonnenen Erzeugnisse
Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse, auler;
a) Fischgelatine, die als Trégerstoff fir Vitamin-oder Karotinoidzubereitung verwendet
wird.
b) Fischgelatine oder Hausenblase, die als Klarmittel in Bier und Wein verwendet wird
Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnenen Erzeugnisse

Milch von Saugetieren und daraus gewonnenen Erzeugnisse (einschliesslich Laktose)

Schalenfriichte und daraus gewonnenen Erzeugnisse, namentlich-
Mandeln, Haselniisse, Walnusse, Cashewnisse, Pecanusse, Paraniisse,
Pistazien, Macadamia-oder Queenslandniisse

Ausser Nussen zur Herstellung von alkoholischen Destillaten

Sellerie und daraus gewonnenen Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnenen Erzeugnisse

Sesamsamen und daraus gewonnenen Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulfite

Lupinen und daraus gewonnenen Erzeugnisse

Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewonnenen Erzeugnisse

INFORMATIONEN UBER ZUTATEN IN UNSERER SPEISEN, DIE ALLERGIEN
ODER UNVERTRAGLICHKEITEN AUSLOSEN KONNEN, ERHALTEN SIE
GERNE VON UNSEREN SERVICEMITARBEITERN.




ERFRISCHUNGSGETRANKE

Coca-Cola, Fanta, Sprite, Kinley gyomber, Kinley Tonic
Hubertus limonade
Spezi
RAUCH Sifte
100% Pfirsichsaft
100% Apfelsaft
100% Orangensaft
100% Ananas
Kékkuti Mineralwasser
Szentkiralyi Mineralwasser
Sodawasser

BIERE
Dreher Gold vom Fass

Pilsner Urquell aus der Flasche
Dreher aus der Flasche

Dreher alkoholfreies

Hofbrau Weiss aus der Flasche
Hajnali Fraktal aus der Flashe
Hajnali Porter aus der Flashe

BRANDY’S, COGNAC’S

Napoleon Brandy Corsica
Metaxa™>****
Remy Martin

LIKORE

St. Hubertus

Zwack Unicum
Jagermeister

Bailey’s Irish Cream
Campari

Martini Bianco / Extra Dry
Aperol Sritz

WHISKY

Ballantine’s

Johnnie Walker Red Label
Jack Daniel’s

Chivas Regal 12 Years
Jameson

BRANDE

Finnlandia Vodka
Bombay Sapphire Gin
Beefeater Gin

Bacardi Rum

0,251
0,101
0,501
0,101

0,331
0,751
0,101

0,301
0,501
0,331
0,501
0,331
0,501
0,331
0,331

4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
1dl

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

450.-
150.-
700.-
250.-

450.-
900.-
60.-

750.-
1100.-
750.-
950.-
650.-
1200.-
1100.-
1100.-

800.-
1100.-
2 400.-

800.-
900.-
950.-
1100.-
800.-
850.-
1 800.-

950.-
950.-
1200.-
1 500.-
1200.-

900.-
1 400.-
1200.-
900.-




SEKTE

BB Széraz, Félszéaraz, Edes
(trocken, halbtrocken, lieblich)

Hungéria Extra Dry

KAFFEE, TEE

Dallmayr Espresso
Dallmayr Hosszu kavé / Cafe Creme
Dallmayr Cappuccino
Dallmayr Latte Macchiato
Dallmayr Melange
HeilRe Schokolade
Dallmayr Tee

Zold tea

Erdei gyimolcstea

Borsmenta

Earl Grey

Assam

Rooibos karamell

SNACK’S

Chio Chips

/Salz, Paprika, Kése/
Erdnusse (85 gr)
Salzstangen (100 gr)

0,751

0,751

2 800.-

4 900.-

490.-
520.-
550.-
600.-
700.-
600.-
650.-

600.-

500.-
500.-




