T'US

Landhotel

A 1a carte éttermiink nyitvatartdisa

Vasdrnap - cstitértok: 12.00 - 21.00
Péntek - szombat: 12.00 - 22.00

A 1a carte Restaurant Offnungszeiten:

Sonntag — Donnerstag: 12.00 - 21.00
Freitag — Samstag: 12.00 - 22.00



HUBRERTUS
HOF

Landhotel

ETLAP / SPEISEKARTE / A LA CARTE MENU

Etlapunk kolénlegessége a Terra Pannonia Angus steak kinglatunk sajét nevelést marhank husabol. A
nagybereki mezokdn legels Angus marha, amelyek vorts és fekete szine mar messzir6l felttinik, kival6
husardl ismert, amely szép marvanyozottsigaval igazi inyencség a steak kedvel6k kisrében. A husok 21
napos szaraz érlelés utdn kertilnek konyhankra. Most mi is elhoztuk Onsknek a kiilénbdzs steak
husokbol késziilt ételeket, hogy Ondk is megismerhessék ezeket a kiilonlegességeket. A sajt, a baromfi és
a tojas a régi6 kistermel6itsl szarmazik.

Besonders empfehlen wir Thnen die Terra Pannonia Rindfleischgerichte vom hofeigenen Angusrind.
Unsere Angusrinder weiden im Nagyberek und sind oft auf den Weideflachen rechts und links der
Autobahnabfahrt Balatonfenyves zu sehen. Nach der Schlachtung lassen wir die Rinderhélten 21 Tage
trocken reifen und zerlegen sie dann nach den Winschen unseres Kiichenchefs. Von der Aufzucht der
Rinder bis zum sorgfiltig zubereiteten Steak im Hubertus Hof Restaurant — alles aus einer Hand.
Kase, GeflGgel und Eier stammen von Kleinlandwirten aus der Region.

The specialty of our menu is the Terra Pannonia Angus steak which comes straight from our own farm!
Our meat supply comes from the pasture fields of Nagyberek where our herd grazes. It is known for its
great flavor and in particular its deep red and marbling flesh and so is a true delicacy for meat lovers. After
special care of 21 days dryaging the meat is delivered to our kitchen. We would like to present to you a
variety of steaks so you can get to know our unique and special delicacies! Cheese, poultry and eggs come
from small producers in the region.

www.terra-pannonia.com | www. hubertushotelhu | wwwhubertus.hu



DRY AGER szekrénytinkben 31 napig érlelt tételek /
Aus dem DRY AGER, 31 Tage gereift / 31 days dry-aged pieces

Rib Eye Steak (min. 250 gt61/szelet) / ab 250 g/Stiick / min. 250 g/plece) 4900 Ft/100 g
Beeferben stitve / Im Beefer zubereitet / Baked in beefer

Hitxzin Steak (min. 200 g-t6l/szelet)/ Rump Steak (ab 200g/Stlick) / Siddoin Steak (min. 200 g/piece) 4 700 Ft/100 g
Beeferben stitve / Im Beefer zubereitet / Baked in beefer

Bélszin steak (min. 180 g-til/szelet)/ Filet Steak (ab 180 g/ Stiick) / Tenderloin steak ( min 180gr/piece) 5 500 Ft/100 g
Beeferben siitve / Im Beefer zubereitet / Baked in beefer

Viilaszthat6 kretek/ Beilagen zu den Steaks / Side Dishes to Steaks:

Mangslica szalonnés burgonya gratin, fokhagymés grillezett zdldbab
Kartoffelgratin mit Speck vom Mangalicaschwein und gegrillten griinen Bohnen mit Knoblauch @
Potato gratin with mangalica bacon and grilled green beans with garlic @

Hézi steak burgonya, repceolajos saldtéval (0
Hausgemachte Steakkartoffeln, griner Salat mit Rapssl-Vinaigrette (0
Steakpotato, salad with canola oil-vianaigrette (19

Siilt édesburgonya joghurttal és szarvasgombakrémmel 0
Gebratene Sa8kartoffeln mit Joghurt und Traffelcreme (0
Sweat potatoes with yogurt and triiffel cream @)

Minden steak terméaretesen MEDIUMRA siitve! Ettiil eltérd ignvét kirjik, jelezze a megrendelésiur,
Wir braten die Steals normalerweise MEDIUM, Auf Wunsch bereiten wir sie geme in elner anderen Garstufe individuell fir Sie zul
We make all the stealks MEDIUM! Please let our staff know your cooldng preference!
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Konyhénkon a ,nose to tail” jegvében minden hisnészt felhasznilunk és harmonikusan belllesztiink
éttermi kindlatunkba. Az angus marha minden része értékes, prémium kategfriis hGsmindséget garantail

Angua steak kindlatunlk sajét nevelésii marhfink hisibél. A nagybereki mezdkon legeld Angus marha, amelyel voris és fekete szine mar
messzindl fedtinik, kivals hisaral lsmert, amely szép marvinyozottsagdval igazl fnyenceég a steake kedvelSk kirében. A hrisok 21 napos szAmz éreles
utin keriinek konyhdnlers, Most mi is elhoztuk Ondlmele a khldnbzd sieak hisolddl keész0lt éelelot, hogy Onilc is meglsmerhesséle ezelet a
kilanlegességelet. J6 Evdigyat €3 6 feledezést]

Vom hofedgenen Angesrind. Unsere Angusrinder welden im Nagyberek und sind oft auch auf den Weldeflachen rechts und lnks der
Autobahnabfahrt Balatonienyves zu schen, Nach der Schlachtung lassen wir die Rinderhiilten im eigenen Betrich 21 Tage trocken reffen und
zerlegen sie dann nach den Wiinschen und Vorgaben unseres Kiichenchefs, Von der Aufzucht der Rinder bis zurn sorgiiltig zubereiteten Steak im
Hubertus Hof - alles aus einer Hand,

From our own farm. The speciality of our menu 1s the Terra Pannonia Angus steak which comes straight from our own farm! Our meat supply
comes from the pasture fiekds of Nagyberek where our herd grazes, It is lnown for its great flavour and in particular its deep red and marbling flesh
and =0 is a true delicacy for meat lovers. After speclal care of 21 days dry-aging the mezt is delfvered to our kitchen. We would liks to present to you
a variety of ateaks 20 you can get to know our unigque and speclal delicacles! Enjoy 1t

L Nyak v tarja / Nacken / Chuck

2. Magas hatszin v rostélyos / Hohe Rippe / Rib Eye

3. Lapos héiszin / Rosstheef / Flat siroin

4. Bélszin v. vesepecsenye / Fllet / Loin

5. Farto / Hofte /Rump

6. Felsdl / Oberschale / Inside Round

7 Fekete pecserye / Unterschale / Outside Round

8 Borda / Querrippe / Rb

9. Szegy / Brustkern / Brisket TERRA
10. Lapocka / Schulter / Blade PANNONIA®
1L Szegy eleje / Brust / Brisket dtermésget {xe




ANGUS STEAK
21 napig érlelt tételek / 21 Tage gereift / 21 day dry-aged

sNagyberek” Angus steak til 2 személyre (800 g) 679 10 23500 Ft
Koronahts, onglet, hdtszin, nyak, steak burgonya grill zéldség

Angus marha jus, hideg BBQ szdsz, zoldbors mértds és pikdns ajvdr

sNagyberek” Angus Steakplatte fiir 2 Personen (800 g) 6.%% 1D

Onglet, Rumpsteak, Kronenfleisch, Nackensteak mit Steakkartoffeln, gebratenem Gemiise

und verschiedenen SoRen: Jus, kalte BB(3-SoRe, griine Pfeffersofe und Ajvar

»Nagyberek” Angus Steak tasting plate for two (800 g) .39 W

variation of Angus plate, hanger, sirloin and chuck homemade steak potatoes,

grilled vegetables, cold BB(} sauce, green pepper sauce and Ajvar

Nyak steak / Nackensteak / Chuck Steak (200g) vaslapon siitve 7 000 Ft

Onglet steak / Onglet Steak / Onglet Steak (200g) vaslapon stitve 6 800 Ft

Vilaszthat6 kidretek/ Beilagen zu den Steaks / Side Dishes to Steaks:

Mangalica szalonnis burgonya gratin, fokhagymdis grillezett z8ldbab @
Kartoffelgratin mit Speck vom Mangalicaschwein und gegrillten griinen Bohnen mit Knoblauch
Potato gratin with mangalica bacon and grilled green beans with garlic @

Hiizi steak burgonya, repceolajos salétéval (10)
Hausgemachte Steakkartoffeln, grtiner Salat mit Rapstl-Vinaigrette 10}
Steakpotato, salad with canola oil-vianaigrette (19

Stilt édesburgonya joghurttal és szarvasgombalkrémmel
Gebratene StiBkartoffeln mit Joghurt und Triffelcrerne @

Sweat potatoes with vogurt and triiffel cream @}

21 napos érlelés
Steakjeink 21 napig szdrazon érlelt angus marhahGsbél készlinek,
Az eljdrids garantilja az omlds, puha és zamatos hGsminSséget.




ABERDEEN ANGUS

A skiicial eredetis Aberdeen Angus széles kiirhen ismert hils marha fajta.

A Hubertus sajit nevelésli angusai a Balaton- Nagyberek legelfin élnelk,
hizlaldsuk is az dltalunk megtermelt takarménnyal térténik.

Cs=

ELOETELEK / VORSPEISEN / APPETIZERS

Korianderes Angus Marha tatar 100 g 4 800 Ft
tikéletes tojds, siilt paprika zoldségek, piritott kovdszos kenyér (L3, 2 1)

Angus Tatar mit Koriander

gekochtem Ei, gebratenem Paprikagemiise und Brot (4 37 10}

Angus beef tatare with coriander

cooked egg, fried pepper and bread (. 3,7

Bundszott Kecskesajt wiirds szil6 chutneyval 4 100 Ft
aszalt szilvds mézes brids - savanyitott vilmos kérte piirével 43,28

Panierter Ziegenkiise mit Trauben-Chutney

Brioche in Honig karamellisiert mit getrockneten Pllaumen und Pliree aus sauer eingelegten Wiliamsbirmen %39
Breaded goat cheese with grape chutney

brioche caramelized in honey with dried plums and pear puree ¢:3,38



LEVESEK / SUPPEN / SOUPS

Lestydnos Angus mdjgaluska leves 2600 Ft
zdldségekke] & 3

Angus Leberknd

mit Liebstckel und Gemase &9
Angus liver dumpling soup
with lovage and vegetables (.3

Satsubkkrémleves 2 100 Ft
stilt gesztenyével, pirftott tdkmaggal, tdkmagolajjal ¢ 7

Kiirbiscremesuppe

mit gebratenen Maronen, gerdsteten Kiirbiskernen und Kiirbiskernol & 7

Pumpkin cream soup

with fried chestnuts, roasted pumpkin seeds and pumpkin seed oil 6,7
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HUSMENTES ETELEK / VEGETARISCHE
GERICHTE / VEGETARIAN MEALS

Salt cékla 37200 Ft
kézmiives gomolya sajt, korianderes citrusos édeskomény @7

Gebratene Rote Beete

mit handgemachtem Gomolya-Kése, dazu Fenchel mit Koriander und einer Zitrusnote )

Fried beets

with handmade Gomolya cheese and fennel with coriander and citrus @

Konfitilt édeskiposzta 3500 Ft

fekete fokhagymadval, lvoni hagymdval
Confierter WeiRloohl

mit schwarzem Knoblauch und gersteten Zwiebeln
Confit white cabbage
with black garlic and roasted onions




FOETELEK / HAUPTSPEISEN / MAIN DISHES

Konfitilt gngyblt malaccsfiszir

savanyyi kdposztdval, serpenySs burgonydval
Konflerter Schweinerollbraten

mit Sauerkraut und Bratkartoffeln

Confit rolled pork roast

with pickled cabbage and fried potatoes

Grillezett Csirke Supreme
céklds rizottéval, balzsamecetes slt cékldaval, kéksajttal &7
Gegrilltes Hiihnchen Supreme

mit Rote-Bete-Risotto, gebratener Roter Bete mit Balsamico-Essig und Blauschimmelkéise @

Grilled chicken supreme
with beetroot risotto, fried beets with balsamic vinegar and blue cheese @

Grillezett Keszthelyi lazacpisztring

papardelle tésztdval, k6kusztejes, gydmbéres, fiszeres ,sambal” szdsszal (3.7

Gegrillte Lachsforelle aus

mit Papardelle in ,Sambal™-SoRe (scharfe SoRe mit Ingwer, Paprika, Knoblauch und Kokosmilch) 437

Grilled salmon trout from

with papardelle pasta, and "sambal” sauce (ginger and spicy paprika sauce with coconut milk )%.3.7

Szarvasgering

csicsokaival, kakukkifives vargdnya madrtdssal,

ropogds nudlival 3,7

Hirschfilet

mit Ptree aus der Topinamburknolle, SteinpilzrahmsoRe
mit Thymian und hausgemachten Kartoffelnudeln .3,
Deer fillet

with puree from Jerusalem artichokes, porcino cream sauce
with thyme and homemade potato noodles (L.3.7

Vbriisboros Angus

marhapofa
ecetes gybngyhagymdval, ftistSlt paprika mdrtsssal, daddllével (1
Rinderbiéckchen vom Angusrind in RotweinsoRe
mit eingelegten Silberzwiebeln, Paprikacreme und ungarischen ,Didolle” (0
Angus beef cheeks with red wine sauce
and pearl onions, pepper cream and hungarian "déddlle”

5500 Ft

5300kt

5 600 Ft

6 700 Ft

6 400 Ft

5800 Fc

Angus fartd pank6 morzsiban
szarvasgombds burgonyapiirével, marokkdi citrommal (.2 7
Angus Schnitzel von der Rinderhiifte

mit Triiffel-Kartoffelptiree uund marokkanischer Salzzitrone (3.7
Breaded Angus rump

with truffle mashed potatoes and moroccan preserved lemons 4.3, 7

Berek Angus Burger (371D

5200 Fc

Dupla hiispogscsa, bacon, cheddar, hdzi sz6sz, saldta, kovdszos uborka,
lilahagyma, paradicsom, hasdbburgonya

Berek Angus Burger %3731

mit doppelt Fleisch, Speck, Cheddar, hausgemachter Burgersauce, Salat,
Gurken, roten Zwiebeln, Tomate und Pommes Frites

Berek Angus Burger @271

double meat, bacon, cheddar, house sauce, cucumber, red onion, tomato and french fries

C==2D



GYERMEKEK RESZERE /
FUR DIE KINDER / FOR KIDS

Hubi Husi &.%

Rantott csirtkemell hasgbburgonydval és hgzi majonézzel vagy ketchuppal

Hubi Schnitzel (.3

Paniertes Hinchenbrustfilet, Pommes Frites, hausgemachte Mayonnaise oder Ketchup
Hubi Slice .3

breaded chicken fillet with french fries, homemade mayonnaise or ketchup

Happy Hubi Hambi 4,3, 7 1D

Angus burger, hasdbburgonya, hdzi majonéz vagy ketchup

Happy Hubi Hambi 13,711

kleiner Angus Burger, Pommes Frites, hausgemachte Mayonnaise oder Ketchup
Happy Hubi Hambi (1,3,% 11)

Angus Beef burger with french fries, mayonnaise or ketchup

3200Ft

3200t

3400Ft




SALATAK / SALATE / SALADS

Tejdlds uborkasalita @

Gurkensalat mit Sauerrahm @
Hungaryan cucumber salad with sour creme &7

Z5ldfiiszeres paradicsomsaldta ©

Tomatensalat mit Kefiutern ©
Tomato salad with herbs ®

Zbldsalsita repceolajos vinaigrette dntettel] (0

Griiner Salat mit RapsdlVinaigrette ()
Green Salad with canola oilVinaigrette (0

Hubertus salita balzsamecetes tSkmagolajjal bélszincsilkolklkal 0.

Hubertus Salat mit Balsamico-Essig, Kiirbiskernsl und Angus-Filetstreifen . 9
Hubertus salad with balsamic vinegar, pumpkin seed oll and Angus fillet strips (. 9

C=2D

FenntarthatSsdg
Nagy hangsélyt fektetiink a magunk és a helyl gazdik sltal elSallitott
ételeink fzvilight hézi fiszerkertiink &s z8ldségeink is gazdagitjilc.

1200 Ft

1200 Ft

1300 Ft

4200 Ft




DESSZERTEK / DESSERTS / DESSERTS

Bereki galuska piskétdval, bogyés gytimdlcstkkel és angolkrémmel 0,37 1900 Ft
Bereki Nockerin heller Biskuit mit Beeren und VanillesoRe 3,7
Bereki Dumplings sponge cake chunks in creamy vanilia sauce with red berries 0. %7

Hubertus palacsinta, meggyel, kavéhabbal (.37 8 2 100 Fc
Hubertus Kirschplannkuchen mit Kaffeeschaum und Walntssen (.3,28
Hubertus pancake with coffee cream and walnuts 43,38

Cs

HUBERTUS CUKRASZDA / HUBERTUS KONDITOREI
HUBERTUS CAKES

Vendégeinlnek hdzi készitésli tortdkat és sliteményeket kindlunk.
Hir unsere Giiste bicten wir hausgemachte Torten und Kuchen aus unserer Hubertus Konditorei an.

For our guests we offer homemade creamy cakes from our Hubertus pastry.

Desszertjeink a magunk fltal, vagy SstermeltlktSl vasarolt, helyl alapanyagokbdl készillnels,
garantilt mindséghen &s gazdag fzvildggal,




ITALLAP / GETRANKE

UDITOITALOK / ERFRISCHUNGSGETRANKE

Coca-Cola, Fanta, Sprite, Kinley gymbér, Kinley Tonic 0,251 600 Ft
Hubertus Bmonédé / Hubertus Limonade/ Hubertus lemonade 0,31 00 Ft
Hubertus imonddé / Hubertus Limonade/ Hubertus lemonade 051 1 100 Ft
Hubertus somszdrp / Hubertus Hornkirsch Sirup 031 700 Ft
Hubertus somszirp / Hubertus Hornklrsch Sirup 051 1100 Ft
RAUCH #ditditalok / Safte / Juices 011 350Ft

100% Rostos dszibarack / Pfirsichsaft / Peach juice

100% Sziirt alma / Apfelsaft / Apple juice

100% Narancs / Orangensaft / Orange juice
Szentkirdlyl Asvinyviz / Mineralwasser / Mineral water 0,331 600 Ft
Szentkirilyi Asvinyviz / Mineralwasser / Mineral water 0,751 1200 Ft
Prémium sz{irt viz szénsavas - szénsavmentes / Premium gefiltertes Wasser mit 0,51 350Ft
oder chne Kohlenséiiure / Premium filtered water with or without gas
SURUK / BIERE
Pilsner Urquell {iveges / aus der Flasche / Bottled 0,331 850 Ft
Dreher fiveges / aus der Flasche / Bottled 051 950 Ft
Dreher alkoholmentes / Alloholfreies / Non-alcoholic 0,331 750 Ft
Paulaner Biazastr / Paulaner WeiRbier aus der Flasche /PaulanerBottled 0,51 1 500 Ft
Csapolt Dreher/ Dreher vom Fass / Draught Dreher 031 750 Ft
Csapolt Dreher/ Dreher vom Fass / Draught Dreher 051 1 100 Ft

SORMUVEK KEZMUVES SORDK / SORMUVEK BIERMANUFAKTUR VON BALATONSZENTGYORGY

PILS ,Doki” 0,331 900 Ft
LPA ,Oszkir” 0,331 950 Ft
Meggves Lager ,Cekker”/ Kirsch-Lager/Sour Cherry-Lager 1000 Ft
Miinss bizastr ,Malina” / Weibier mit Himbeeren / Wheatbeerwithraspberry =~ 1000Fc

BRANDYK, KONYAKOK / BRANDYS

Metaxa**t+ 4cl 1200 Ft
Henessy VSOP 4cl 2 800 Ft
PALINKAK / EDELBRANDE

ZIMEK ZAMARDI

Sérgabarack / Aprikosen / Apricot 4cl 1600 Ft
Piros vilmoskfirte / Willlamsbirne / Red williams 4el 1800 Ft
Irsal Olivér pélinka / Trauben / Grape 4c 1800 Ft
Szeder / Schwarzbeere / Blackberry 4cl 210 Ft
AGARDI PALINKA

Miraculum Szilva pélinka / Pflaume / Plum 4cl 2 100Ft
Miraculum Fekete Cseresznye Pélinka / Kirsch / Cherry 4cl 2 I00Ft

Miraculum Vilmosktrte Pilinka / Williamshirne / Williams pear 4cl 2 100Ft




ITALLAP / GETRANKE

LIKORUK / LIKDDRE

St. Hubertus 4cl 900 Ft
Bottega fehércsakoladé Hlidr 4c 1 000 Ft
Zwack Unicum 4c 1 300 Ft
Jigermeister 4c 1300 Ft
Bailey’s Irish Cream 4cl 1200 Ft
VERMUTOK/ WERMUTH

Campari 8cl 1200 Ft
Martini Bianco / Extra Dry 8cl 1200 Ft
Aperol Spritz 2dl 2200 Ft
WHISKY

Ballantine’s 4cl 1 400 Ft
Jack Daniel’s 4cl 1 600 Ft
Chivas Regal 12 Years 4cl 1 800 Ft
Jameson 4cl 1 600 Ft
Maler’s Marlk 4cl 2200 Ft
PARI ATOK / BRANDE

Absolut Vodka 4cl 1 300 Fc
Monkey 47 Gin 4cl 2 800 Ft
Becfeater Gin 4cl 1300 Ft
Bacardi Rum 4cd _ 1300Ft
Diplomatico Exclusiva Riserva 4cl _ 2800Ft
Don Papa 4cl 3 000 Ft
KAVEK, TEAK / KAFFEE, TEE

Espresso 0t
Dupla Espresso 1300 Ft
Hossz kivé /Americano 750Ft
Jegeskivé / Eiskaffee 1 400 Ft
Cappuccino 800 Ft
Latte Macchiato 900 Ft
Melange 1200 Ft
Mandulatej / Rizstej / Mandelmilch / Reismilch +300 Ft
Forré6 csokoladé / Heie Schokolade / Hot chocolate 800 Ft
Dallmayr tea vilogatés / Tee / Tea 700 Ft

Japan Sencha /Earl Grey/Kamila / Waldbeere / Tulsi Relax / English Breakfast / Rocibos Vanilla / Plefferminze

Kaveink laktézmentes véltozatban is rendelhetdele kérjiik jelezze rendelés eldit lolléginknak,
Unsere Kaffees sind auch mit laktosefreier Milch erhiltlich, Bitte informieren Sie unsere Servicemitarbeiter vor der Bestellung
Qur coflees can be ordered lactose free please ask the server before the order:
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SAJAT KESZITESU ES REGIONALIS TERMEKEK
WIR ERZEUGEN SELBST
UND KAUFEN REGIONAL EIN

Terra Pannonia Angus Marhahfis sajét tenyésztés /

Terra Pannonia Rindfleisch vom hafeigenen Angusrind

Repceolaj sajit sajtoldis / Rapstl aus eigener Pressung
Siimeg Tej / Milchprodukte aus Stimeg

Boronkai Sajtmanufaktiira / Kdsemanufaktur Kincses in Marcali-Boronka
Képtalantét! mangalica / Mangalicaschwein aus Kaptalantéti

Tapolcai Pisztring / Forellen aus Tapolca

Becsehelyl Varga Szérnyas / Hahnchen aus Becsehely

Ty e
AFONYA
T I |




SAJAT KESZITESU TERMEKEINK
REPCEOLA]J

Terra Pannonia hidegen sajtolt repceolaj 0,5 1 1300 Fc
Terra Pannonia kaltgepresstes Rapsal 0,5 1

fgy 5z a Balaton 9900 Ft
How to cook at lake Balaton

Cs=2

Sajit mérkés Terra Pannonia termékesalidunk nem csak a prémium kategbrifs angus hiisokat takarja,
hanem h4zi készitést lekvirjainkat és sajét, hidegen sajtolt repceolajunkat is lefedi.




SAJAT KESZITESU TERMEKEINK
LEKVAROK

Terra Pannonia hézi lekvir sirgabarack (410 gr) 2200Ft
Terra Pannonia hausgemachte Aprikosen Marmelade (410 gr)

Terra Pannonia hézi lekvir dfonya 410 gr) 2200 Ft
Terra Pannonia hausgemachte Heidelbeermarmelade (410 gr)

C

Legelttfl az asztalig

A Hubertus Bt. Somogy megye egyik legnagyobb mezdgazdasdgi willalkozédsa.
TevEkenységiinket a sokszindiséyg, az egymésra épills dgazatok jellemzik,
melyek a teljes termék pélyit lefedik, a szant6f81dt5l az asztalig.




ALL ERGENEK / LISTE DER ALI ERGENE /
LIST OF ALLERGENS

Glutén / Glutenhaltg / Gluten
Shelifish / Krebstiere / Shelifish

Tojas / Ei / Egg

Hal / Fisch / Fish
Mogyord / Exdnilisse / Peanuts

Szdjabab / Sojabohnen / Soyabeans

Tej / Milch / Millk
DiéElék / Schalenfirlichte / Nuts

Zeller / Sellerie / Celery
Mustir / Senf / Mustard
Szezmmag / Sesamsamen / Sesame seed
Szén-dioxid &s SO2 / Schwefeldioxid und Sulfite / Carbon dioxide and sulphur
Puhatestiiek / Welchtere wie Schnecken / Snafls

CREECPNARRNNE

Termékek mogyorét tartalmazhatnak / Kann Spuren von Niissen enthalten / Products may contain nuts

ETELALLERGIAJAT KERJUK, JELEZZE RENDELES ELOTT KOLLEGANKNAK., ETELINTOLERANCIA
ESETEN, KFRJUK, VEGYE FIGYELEMBE, HOGY AZ ETELEK AZONOS KONYHAI TERBEN
KESZULNEK.

BITTE INFORMIEREN SIE UNSERE SERVICEMITARBEITER WENN SIE ODER IHR KIND EINE
LEBENSMITTELALLERGIE HABEN! BEDENKEN SIE, DASS ALLE SPEISEN IN EINER KUCHE

%MWDWMWWNWNDENMWMANDENM
NNEN.

PLEASE INFORM OUR STAFF IF YOU HAVE ANY FOOD ALLERGY. IF YOU HAVE ANY INTOLERANCES
THEN PLEASE NOTE THAT ALL MEALS ARE PREPARED IN THE SAME KITCHEN ENVIRONMENT,
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Foétel graink a kbretek dndt tartalmazzék, Araink forinthan értenddk és tartalmazzik az dltalénos forgalmi adét. F&l adag elkészitése esetén
az eredeti 4r 70%-4t szamoljuk fel. Elvitel esetén 100 Ft/doboz csomagolési dfjat szamftunk fel. Az étlapunkon szerepls ételekben taldlhats
ALY FRGEN ariyagokkal kapesolatban kollégaink szfvesen nylijtanak segitséget]

Kdazin}iik, hogy vendégtil lathattukl Amennyiben elégedett volt szolgsltatasainkkal, kerjtik, ajanljon minket baratainak, ismerSseinek.
Reméljtik, hamarosan ismét Siterminkben Gvwdzdlhetjiik

Die Beilagen sind im Preis inbegriffen, unsere Preise sind in Forint angegeben und enthalten die Mehrwertsteuer. Bei einer Bestellung von
einer halben Portion berechnen wir 70% des Grundpreises. Flir die Verpackung bei Mithahme berechnen wir 100 HUF/Bez. Einige Speisen
ot unserer Karte kdnnen veschiedene ATIFRGENE enthalten, fiir weitere Fragen stehen unsere Kollegen gerne zur Verfiigungl
Vielen Dank fiir ihren Besuchl Wenn Sie sich bei uns wohlgefiihlt haben und es Ihnen geschmeckt hst, empéehlen Sie uns bitte weiter.
Wir freuen uns, Sie bald wieder in unserem Restaurant begriissen zu dirfen|

Qur main courses served with a side dish, Qur prices are in Hungarien currency and include VAT, Half portions are available at 70% of the
full price. 100 Ft is charged for takeaway container For those with special dietary requirements or ALIFRGIES who may wish to know
about the ingredients used, please ask to speak with one of our team members, If you are satisfied with our services, please refer us to your
friends and family We hope we will be seeing you again soonl



